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De Vincheek

DORNIER, SYRAH "SIREN"

De VirclReek

DORNIER, SYRAH "SIREN"

Producent :

Werelddeel: Afrika
Land: Zuid-Afrika
Appellatie: Stellenbosch
Type wijn: Rode wijn
Alcoholgehalte: 14%
Inhoud: 75cl
Druivenras(sen): Syrah

Producent :

Werelddeel: Afrika
Land: Zuid-Afrika
Appellatie: Stellenbosch
Type wijn: Rode wijn
Alcoholgehalte: 14%
Inhoud: 75cl
Druivenras(sen): Syrah
Beschrijving:

Dornier is een erg mooi wijndomein in Stellenbosch meer
bepaald aan de Helderberg in de Moordenaarskloof. De
familie kent een erg lange geschiedenis die terug gaat naar
een klein dorp in de Franse Alpen. De druiven voor deze
wijn komen vanop de flanken van Simonsberg in
Stellenbosch. De wijngaard geniet gedurende de dag lange
tijld van de schaduw van deze berg wat de frisheid in de wijn
ten goede komt. Na de manuele pluk en de fermentatie rijpt
de wijn 18 maanden op Franse eik van derde wulling. Dit is

een fijne syrah met aroma's van peper, kersen en wat vanille.

We proeven een syrah met veel finesse, veel fruit en een
behoorlijke afdronk. Meer info op www.dornier.co.za

Wijn & Gerecht:

Geniet aan 17° bij lamskoteletjes, een grillade of bij kaas.

Bewaartijd:

5-7 jaar
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